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ANTOJITOS
Guacamole
Totopos del
compadre

Totopos Chorizo

Totopos Carne al
pastor

Totopos
champifiones y rajas

Totopo Nopales
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Atun del
compadre

Quesadillas trigo

Quesadilla maiz
y maiz azul

Champifién

Rajas

Huitlacoche

Chorizo

@

Quesadilla
nortena

Gringa

Sincronizada

Huarache

Chorizo

Ternera

Pollo

Del compadre

Champifiones
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Sopes

Champifiones

Rajas

Flor de calabaza

Huitlacoche
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Carne al pastor

e

e

Chorizo

e

e

Tacos dorados
de barbacoa

@
@

Flautas

Queso enrollado

Jamon york

Flor de calabaza
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Chorizo 3;; @
Champifiones
Rajas de chile
poblano
ENSALADAS

Del compadre

Nopales

o

ALGO “CALIENTITO”

Sopa azteca

o o
Enchiladas @ 6
Mole del ;
corcr)1§ad?e % 6 @ @
Chilaquiles | (B (§) VNN
TACOS (si son de trigo llevaria gluten)
Al pastor % 6
Carnitas de Don
Toio
Alambre

Carne al pastor

Ternera

Chuleta de cerdo

Chorizo

Pollo

Cochinita pibil
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Costefio

Las gaoneras
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Queso fundido

Chorizo

e

e

Carne de pastor

Ternera

Pollo

Champifiones

Huitlacoche

Rajas de chile
poblano

Nopales

De Camarodn

Arrachera

© o

Caramelos
sonora

Barbacoa de
hoyo

Nopales

De la huerta

CEEE

De Gobernador
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TOSTADAS
De camaron @ 6 @ @
Depata | @ O O @
POSTRES
e | O
Brownie con @

helado de vainilla

o

Pastel de elote

Pudding de
queso afiejo

Crepas de cajeta

Crepas de
chocolate

Totopos dulces

0000000
0|0 00

Helados del
compadre

Fresa

Chocolate
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Leche @
Vainilla 6
Sorbetes del
compadre
Limén
Mango
Coco y nuez 6 @
OTROS
Tacos en pepito @ @
Pozole

Aunque en el establecimiento llevamos a cabo unas buenas practicas de higiene y manipulacion
dado que no disponemos de lineas de producciéon diferenciadas para los diferente tipos de
productos, no podemos asegurar al 100% que trazas de alérgenos que manipulamos en el
establecimiento no estén en alimentos que no los contengan.

Se informa de que en cocina se manipulan los siguientes alérgenos:

Leche y sus derivados 0 Huevo y producto a base de huevo Soja y productos a base de soja
Frutos secos Sésamo Gluten
Sulfitos @ Pescado @ Apio

Moluscos




